Rad risret

4 pers.

| ngredienser

500 g beffars

1 stort lag

1 red peberfrugt

1 red chili

1/2 brev Taco Spice Mix
1d vand

1 ds. hakkede, flaede tomater
1/2 bouillonterning

1 tsk. roget paprika

salt og peber

1kopris

1-2 kopper vand

2 gulergdder

olietil stegning

Tilbeher: Salat og flutes.

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Skag |@g, peberfrugt og chili i tern. Svitsleget i lidt oliei en
gryde. Kom farsen i og lad den svitse med til den skifter farve. Rar
Taco Spice Mix i og tilsat 1 dl vand og de fldede tomater. Kom
peberfrugt og chili i. Tilssd en halv bouillonterning. Krydr med
reget paprika, salt og peber. Lad retten ssimre i 15-20 minutter.
Tilssd 1 kop risog 1 kop vand, tilssd evt. mere vand underves.
Riv gulergdderne groft og tilsad dem ca. 5 minutter for retten er
faardig. Nar risene er kogt, er retten faardig.



