Citronsnitter

10 stk.

I ngredienser
Bund:

125 g blgdt smer
Y dl flormelis
2% dl hvedemel

Fyld:

2 &g

2% dl sukker

revet skal af 1 usprgjtet citron
2 spsk. citronsaft

2 spsk. hvedemel

Y tsk. bagepulver

Yatsk. salt

Pynt: Flormelis

Tilbehar: Hindbaa og creme fraiche

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Pisk smar og flormelis luftigt med en handmikser. Rar hvedemel et
i

Fordel dgjeni en form (20 x 20 cm) foret med bagepapir. Bag
kagebunden 10-12 minutter ved 200 grader pa midterste ovnribbe.
Tag den ud.

Pisk agy og sukker skummende. Tilsad citronskal og saft og pisk
igen, til det er skummende. Bland hvedemel, bagepulver og salt,
og rar det i. Fordel fyldet over kagebunden. Bag kagen ca. 25
minutter ved 200 grader pa midterste ovnribbe. Afkel kagen, og
skaa den ud i snitter. Stil snitterne i keleskabet indtil

servering. Pynt med sigtet flormelis. Server citronsnitterne med
friske hindbag og creme fraiche.



