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200 g hvid chokolade
10-12 stegrke lakridsbol cher
2 tsk. lakridspulver

Variationer

Prov ogsa lakridsbolger, hvor der ogsa er
nogle med et strejf af banan eller en anden
lidt syrlig smag.

Beskrivelse
Kom lakridsbolcherne i en plasticpose og lagy plasticposen mellem
to gamle ugeblade. SIa med en kedhammer til bolcherne er knust.

Temperer chokoladen:

Hak chokoladen fint. Smelt 3/4 af chokoladen over vandbad. Kom
den sidste 1/4 af chokoladen i en skdl. Hadd den smeltede
chokolade over chokoladen i skélen. Rer rundt i chokoladen til al
chokoladen er smeltet.

Kom et stykke bagepapir ned i en lille bradepande, og hadd den
smeltede chokolade her i. Fordel de knuste lakridsbolcher over den
smeltede chokolade og drys lakridspulveret henover. Rer let i
massen, sa lakridsbolcher og -pulver bliver fordelt i chokoladen.
Sad bradepanden i kaleskabet en halv times tid. Skaa chokoladen i
sma mundrette stykker. Opbevares pakel.



