Sed kartoffel med redlgg og asparges Mors Mad

mad.winther.nu

| ngredienser
550 g sed kartoffel
2 radleg

2 spsk. olivenolie
2 tsk. rosmarin

1 fed hvidlag

Salt og peber

Topping: 100 g grenne asparges

¥l

Beskrivelse
Skrad og skea sad kartoffel i tern. Skea redlgg i smalle bade.
Skaa aspargesi mindre stykker.

Kom sgd kartoffel og redlgg i et ovnfast fad og vend dem med
olivenolie, rosmarin, presset hvidl@g, salt og peber.

Sad fadet i ovnen ved 200 grader i 30 minutter. Lagg herefter
asparges patoppen, og bag i yderligere 8-10 minutter.



