Spidskalssalat med lufttarret skinke Mors Mad

mad.winther.nu

| ngr edienser

150 g spidskal

1 forarsleg

60 g lufttarret skinke

1 stor handfuld blbaer

1 handfuld pistacienadder
Friskkvaanet peber

Dressing:

1 spsk. olivenolie
1 spsk. citronsaft
Salt og lidt peber

Beskrivelse

Snit spidskalen fint. Skea forarseg i tynde skiver. Bland spidskal
og fordrslag sammen og

anret det paen tallerken.

Dressing: Rer olivenolie, citronsaft, salt og lidt peber sammen.
Dryp dressingen over salaten.

Skag |uftterret skinke i mindre stykker, rul dem lidt sammen og
laag dem pa salaten.

Kom bldbas og pistaciengdder pa Kvaan lidt peber over salaten.



