Parmesanbgf

4 pers.

| ngredienser

500 g hakket oksekad

1 mellemstort redlag

25 g groftrevet parmesan

Salt og peber
Smar/olivenolietil stegning
Topping: Groftrevet parmesan

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Skea radleget i smatern. Riv parmesanen groft.

AElt beffarsen med redlag, parmesanost, salt og peber. Form 4
beffer og steg dem i smer/olivenolie pa en pandetil de er
gennemstegte.

Kom lidt groftrevet parmesan patoppen ved servering.



