Kyllingesalat med fersken og a&rter Mors Mad

4 pers.

| ngredienser

400 g kyllingefilet

2-3 ferskner fra dase
1lag

1 1/2 tsk. karry

4 dl sater

1 dl cremefraiche 18 %
Salt og peber

Olietil stegning

Tilbehar: Groft franskbred

mad.winther.nu

Beskrivelse
Steg kyllingekedet i olie pa en pande. Krydr med salt og peber.

Kom de frosne aater i en skal. Hadd kogende vand over og lad
dem trakke i 4 minutter.

Skaa laget i tynde skiver. Svitsdet i olie pAen pandei ca. 1
minut. Tilsad karry og steg viderei ca. 1 minut. Lad |@agene kele
af.

Skag kyllingekadet i mindre stykker. Skag fersknernei tern.

Bland kylling, ferskner og lag i en skal. Tilsad aater og
cremefraiche. Smag til med karry, salt og peber.

Server kyllingesalat med fersken og aater pa groft franskbrad.



