Solbaer- og paerecrumle

Mors Mad

mad.winther.nu

| ngredienser
500 g page (4 stk)
250 g solba

3 tsk. maizena

50 g rersukker

1 stang vanille

Crumble:

80 g hvedemel

90 g koldt smer

40 g grovvalsede havregryn
3 spsk. rarsukker

/4 tsk. kanel

Tilbeher: Fladeskum, creme fraiche eller
vanilleis

Beskrivelse
Skrad pagerne og skag dem i tern. Bland pager, solbaa, maizena,
rersukker og vanillekorn sammen i en skal.

Crumble: Smuldr smearret ud i melet. Tilsat havregryn, rarsukker
og kanel og bland det sammen.

Kom frugtblandingen i et ovnfast fad.. Fordel crumblen over.
Bag crumblen i ovnen ved 180 grader i ca. 30 minutter eller til

overfladen er gylden. Server crumblen med flgdeskum, creme
fraiche eler vanilles.



