Belgisk risbudding

Mors M ad

mad.winther.nu

I ngredienser

100 g gredris

1dl vand

1 liter sedmadk

1lillenip salt

1/2 brev buddingpulver med vanillesmag,
ca 18¢g

1 1/2 spsk. sukker, ca. 20 g

Drys: Brun farin

Beskrivelse

Kog vand og gredris sammen i 2-3 minutter. Tilsad 8,5 dl madk
og salt og bring greden i kog under omraring. Kog ved meget svag
varme under &g til en lind gred. Kogetid 30-45 minutter. Rer
jaamligt i greden.

Bland buddingpulver og sukker og rer det ud i resten af madken
(falg fremgangsmaden pa buddingpulveret). Rer blandingen i den
faardige, varme grad. Bring det i kog under konstant omrering.
Hadd buddingen i portionsglas eller i en glasskal. Stil den til
afkeling.

Drysfarin over risbuddingen ved servering.



