Marcipanmuffins med able Mors Mad

10-12 stk. mad.winther.nu

Beskrivelse

Smelt smarret. Pisk asg og sukker luftigt.

Riv marcipanen groft. Skrad agblerne og riv dem fint. Pisk
marcipan, adbler og smar i agggemassen.

Bland mel, bagepulver, vanillesukker og kanel sasmmen og vend
det i dejen.

Fordel dejen i muffinsforme og kom lidt mandelsplitter pa toppen.

Bag muffinsene i ovnen ved 180 grader varmluft i ca. 25 minuitter.

| ngredienser
29

130 g sukker

130 g marcipan

2 adbler

80 g smer

100 g hvedemel

2 tsk. bagepulver

2 tsk. vanillesukker
2 tsk. stadt kanel

Drys:
1 lille handfuld mandelflager



