Syltet rad spidskal med fennikel og lag Mors Mad

mad.winther.nu

| ngr edienser
175 g red spidskal
100 g fennikel

50 g redigg

Eddikelage:

1 1/2 dl eddike

11/2dl vand

1 1/2 dl sukker

1 spsk. sorte peberkorn
4 laurbaarblade

Beskrivelse
Skea radleg i tynde bade. Snit spidskd og fennikel fint.

Bland de fintsnittede grentsager i en skl og kom det over i et
rengjort glas.

Eddikelage:

Eddike, vand og sukker koges op i en gryde sammen med
peberkorn og laurbaarblade. Hadd den varme eddikelage over
grentsagerne. Saet 1&g pa glasset og opbevar det kaligt.



