Valngddebrgd

2 stk.

| ngr edienser

75 g geer

6 dl mark hvidtgl

3/4 dl olie

3/4 dl smeltet margarine
3 tsk. sukker

2 tsk. salt

150 g valngddekerner

1 kg mel

Hvidtgl til pensling

Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Valngdderne hakkes groft.

Geeren smuldres i en skal. Heeld hvidtal i og rar til geeren er
oplgst. Kom herefter olie, smeltet margarine, sukker, salt og
valngddekerner i. Til sidst tilseettes melet og dejen aeltes
godt. Stilles til haevning i ca. 40 minutter pa et lunt sted. Sa
eeltes dejen igen og formes til 2 brad, som seettes pa plade.
Heever nu i ca. 40 minutter, hvorefter de pensles med @l og
ridses med en skarp kniv. Bages i ovnen i ca. 30 minutter
ved 200 grader.



