Kylling med blomkalsris og bacon Mors Mad
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4 kyllingeinderfileter
1 stangel bladselleri
225 g blomkalsris

2 forarsleg

1 gulerod

/2 tsk. revet ingefaa
1 stort fed hvidlag
Salt og peber
Olivenolietil stegning

Topping: 2-3 skiver bacon

Beskrivelse
Steg baconen sprad pa panden. Lasg den pa fedtsugende papir.

Skaa kyllingeinderfileter i tern. Skea bladselleri i smatern. Skegr
forardag i tynde skiver. Riv guleroden groft. Riv ingefa fint.

Steg kylling og bladselleri i olie/baconfedt pa en pande, til kadet
er gennemstegt.

Kom blomkalsris, forarslag, gulerod, revet ingefaar og presset
hvidlgg pa panden og steg i ca. 7 minutter under jaevnlig omraring.
Tilsad lidt ekstra olie, hvisretten virker tar. Smag til med salt og
peber.

Smuldr bacon over retten ved servering.



