Gulerodssalat med rgdkal og klementin Mors Mad

4 pers.

| ngr edienser

5 store gulergdder
100 g redka

25 g gren porretop
3 klementiner

Dressing:

2 spsk. olivenolie

1 spsk. adblecidereddike
1 tsk. dijonsennep

Salt og peber

Pynt: 3 spsk. ristede graeskarkerner

mad.winther.nu

Beskrivelse

Rist grasskarkernerne pa en ter pande.

Dressing: Rer olivenolie, agblecidereddike og dijonsennep
sammen. Krydr med salt og peber.

Riv gulergdderne groft. Snit redka og porretop fint. Del
klementiner i halve bade.

Bland guleradder, redkal, porretop og klementiner sasmmen i en
stor skal. Vend dressingeni.

Drysristede graeskarkerner over.



