Pasta og gragntsager i citronflade Mors Mad

mad.winther.nu

| ngredienser

2 porrer

4 gulergdder

2 pastinakker

5 dI madlavningsflade

Saft og skal af 1/2 - 1 usprgjtet citron
Salt og peber

Olivenalietil stegning

250 g frisk bandpasta

Beskrivelse
Skaa porrerne igennem palangs og skaa dem i tynde skiver. Riv
gulergdder og pastinakker groft.

Svits grantsagernei olie pa en stor pande under omrering, til de
falder sammen. Tilsad madlavningsflade, salt og peber og lad det
simre et par minutter. Kom revet citronskal og -saft i og smag til.

K og bandpastaen efter anvisningen pa pakken. Vend pastaen i
grentsagerne.

Server pasta og grentsager i citronflade som tilbeher til fisk og
kylling.



