Balsamico-chili sauce Mors M ad
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Beskrivelse

Kom honning i en kold gryde og varm gryden op til middelvarme.
Nér honningen er helt flydende til seettes bal samico-eddike og der
kogesind til lidt under halvdelen er tilbage.

Tilssat andefond og kog ind til der er 1-1,5 dl tilbage.

Pisk smar og en lille smule finthakket chili i saucen og smag til
med lidt salt og peber (og evt. chili).

Saucen skal paingen made vaare stagk. Chilien skal blot give en
lille smule varme.

Perfekt til et spraedt stegt andebryst.

Ca. tidsforbrug
Forberedelsestid: 10 min.
Tilberedningstid: 1t.

Jul

I ngredienser

1 spsk. honning

1 dl merk balsamico-eddike
500 ml andefond

1 mellem-stagk chili

30 g smer

Salt og peber



