Sveskesauce til koteletter Mors M ad

4 pers. mad.winther.nu

Beskrivelse

Hak | aget fint. Skaar chilien i meget fine tern. Svitslag og chili i
olie. Tilsad ingefaer, bouillon og svesker og lad det koge kraftigt i
5 minutter.

Blend saucen med en stavblender. Tilsaa piskefl ade og smag til
med salt og peber.

Server sveskesaucen f.eks til citronstegte kotel etter.

| ngredienser

1 skalottel g

1 lille mild red chili

1 spsk. olivenolie

1 tsk. friskrevet ingefag
3 dI hegnsebouillon

5 svesker

1/2 dI piskeflade

Salt og peber



