Millionbgf med cocktailpglser Mors Mad

4 pers.

| ngr edienser

500 g hakket oksekad
1lag

125 g bacon

1 dése flaede tomater, 400 g
2 dl vand

1/2 hgnsebouillontern

1 tsk. oregano

2 spsk. creme fraiche 18 %
200 g cocktailpal ser

Brun sovsgaav/ner

Salt og peber

Olietil stegning

Tilbehar: Kartoffelmos, pastaeller ris

mad.winther.nu

Beskrivelse
Hak lgget fint og skaa bacon i tern.

Brun oksekgdet i oliei en gryde. Tag kadet op og brun 1ag og
bacon. Tilsat kadet igen sammen med fldede tomater, vand,
bouillontern og krydderier. Lad det simrei ca. 10 minutter.

Rar creme fraichen i. Daamp varmen, tilssg cocktailpgalser og lad
dem varme med i 5 minutter. Jaevn retten med sovsejaevner og
smag til.

Server med kartoffelmos, pasta, ris eller rissalat med grentsager.



