Kyllingegryde med ferskner

4 pers.

| ngredienser

3 kyllingebrystfileter

1 spsk. paprika

1lag

4-5forarsleg

1/2 squash

1 red snackpeber

1 dase kokosmadk, 400 ml
2 dl cremefraiche 18 %
1/2 dI barbecuesauce

1 tsk. sriracha chili sauce
1 spsk. oregano

1 dése ferskner, dramet vaagt 470 g
Salt og peber

Olietil stegning

Tilbehar: Lgseris

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Skea lag og forarslag i tynde skiver. Skaa squashen i smatern.

Skaa snackpeberen i tynde strimler. Skag fersknernei tern.
Skaa kyllingebrystfileternei store tern.

Steg kyllingeternenei oliei en grydetil de er gyldne. Krydr med
salt, peber og paprika.

Tilsa |2g, forarslgg, squash og snackpeber og steg videre.

Bland kokosmadk, creme fraiche, barbequesauce, sriracha chili
sauce og oregano. Hadd blandingen over kylling og grantsager.

Lad retten koge i 5- 10 minutter og tilsad fersknerne. Lad det koge
yderligere 2 minutter.

Server kyllingegryde med ferskner med lgseris.



