Gulerodssauté med bacon Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Skaa baconskiver og soltagrrede tomater i tynde strimler. Skagr
gulergddernei stave og redlgg i skiver.

Smer lidt olie pa panden og varm den op. Steg bacon, gulergdder,
radl@g, timian og pinjekerner i 5 minutter ved god varme.

Tilsad de soltarrede tomater og steg et par minutter mere.
Gulergdderne skal stadig have bid. Smag til med salt og peber.

| ngr edienser

4 skiver magert bacon
500 g gulergdder

2 redlag

1/2 spsk. tarret timian
1/4 dl pinjekerner

8 solterrede tomater
Salt og peber

Olietil stegning

Pynt: Frisk timian



