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| ngredienser
5-6 marinerede sild
ca. 1/3 agurk
1lille redlag

1 bundt purlag

Marinade:

2 spsk. dijonsennep
2 spsk. sukker

3 spsk. piskeflade
2 spsk. olie

1 spsk. vineddike

Beskrivelse
De marinerede sild dryppes af og terres evt. med lidt
kekkenrulle. Skear dem i passende stykker.

Rar sennep, sukker, piskeflade, olie og vineddike sammen og kom
sildenei.

Skrab kernerne fra agurken med en teske og kasser. Skaa agurk og
lag i meget smatern. Hak purlgget. Bland grantsagerne sammen
og kom 2/3 ned ved sild og dressing og vend sammen.

Kom sildenei en ska og pynt med den sidste 1/3 af grantsagerne.



