Tranebarstang Mors Mad

mad.winther.nu

Beskrivelse
Opl@s gazren i madken og rar ay og sukker i.

Smuldr margarinen i melet. Rar madkeblandingen i og saml
dejen. Rul degjen ud i en firkant ca. 15 x 60 cm.

Fyld: Hak tranebaarene. Rar smear, sukker og tranebaa sammen og
smer det padejen. Riv marcipanen og fordel deni en stribe midt
pa dejen pa den lange led.

I ngredienser Fold dejens to langsider ind over marcipanen og lad den haeve pa
259 g en bageplade i 20 minutter.

1 dl madk

lag Pensl med agg og drys med mandel splitter og perlesukker. Bag

2 spsk. sukker kringlen ved 200 grader i ca. 20 minutter.

200 margarine

300 g mel

Fyld:

100 g smer

75 g sukker

75 g tarrede tranebax
75 g marcipan

Drys:

1 &gy til pensling

2 spsk. mandel splitter
2 spsk. perlesukker



