Saltimbocca

2 pers.

| ngredienser

2 tsk smer

2 tsk olivenolie

2 wienerschnitzeler (kavleescal opes) ca.
250 ¢

2 stk store parmaskinke

6 friske salvieblade

peber

Variationer

Passer ogsa godt med:

Hassel bagte kartofler

Halve bagte kartofler med oregano

Mors M ad

mad.winther.nu

Beskrivelse

Bank kadskiverne flade med handfladen.

Skyld salviebladene.

Lagg 1 parmaskinkeskive og 3 salvieblade pa hver kadskive
Fold dem sammen.

Luk med en kadndl (eller tandstikker)

Varm en pande ved god varme

Kom smgr og olie pa.

Vent til smarret er gyldent

Brun kadet i 2 minutter pa hver side
Krydr med peber pa hver side

Skru ned til middelvarme

Steg videre 3-5 minutter pa hver side

Server starks evt med Rosti kartofler og redvinssovs



